
Интерактивный буклет  
«Информация о преимуществах и полезных свойствах  

продуктов питания и напитков, производимых в Ставропольском крае  
с соблюдением технических условий и стандартов»  

 
Ставропольский край – один из ведущих индустриально-аграрных ком-

плексов России с выгодным географическим положением и хорошими перспек-

тивами развития. Выгодное экономико-географическое положение и разви-

вающаяся промышленность  определили для него индустриально-аграрный 

путь развития. 

Аграрную специализацию определило наличие черноземов и каштановых 

почв. 

Чернозёмы Ставрополья отличаются от чернозёмов других регионов Рос-

сии повышенной мощностью и значительным содержанием гумуса и других 

элементов питания механического и химического состава почвы, ее физических 

свойств, интенсивности микробиологических процессов. Данное обстоятельст-

во позволяет хлеборобам края выращивать продукцию повышенного качества: 

пшеница (озимая и яровая), ячмень, овёс, кукуруза, просо, гречиха, рис и дру-

гие. Ставропольская пшеница высоко ценится как в России, так и в странах Ев-

ропы. Например, мука из яровой пшеницы «гарнавки» использовалась в выпеч-

ке французских булок и изготовлении итальянских макарон. В настоящее время 

не только жители Европы, но и России по достоинству оценили продукцию, 

выработанную ставропольскими товаропроизводителями известных торговых 

марок: 

 -  «Прима»: 

            крупа овсяная, овсяные хлопья, крупа гречневая, горох колотый – 100% 

натуральное сырье. 

 

-  «Корона Ставрополья»: 

 

            макаронные изделия - вкусные, питательные. Идеальная пища для сего-

дняшнего интенсивного ритма жизни. Процесс формирования осуществляется 

по новейшим технологиям на швейцарском оборудовании в условиях полного 

вакуума, что способствует равномерному впитыванию испаряемой воды каж-
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дой крупинки муки и исключает окислительные процессы. Продукт,  приго-

товленный таким образом, после варки не склеивается и сохраняет упругость. 

Кукурузные макаронные изделия имеют высокую пищевую и биологиче-

скую ценность. Основа для этих изделий – кукуруза, которая богата витамина-

ми А и С, минеральными солями калия, фосфора, кальция. Это настоящий ка-

лендарь здоровья. При регулярном употреблении активизируются обменные 

процессы в организме, что ведет к улучшению самочувствия, повышения жиз-

ненного тонуса и повышению иммунитета. 

Масло кукурузное дезодорированное рафинированное получают из заро-

дышей золотистых семян растения, содержащих множество биологических ве-

ществ, необходимых человеку. Они богаты содержанием линолевой кислоты, 

которая повышает сопротивляемость организма  к заболеваниям, регулирует 

свертываемость крови. Одно из главных достоинств - высокое содержание то-

коферола (витамина Е), что в переводе с латыни означает «несущий потомст-

во». Наличие в кукурузном масле лецитина, предупреждающего отложение хо-

лестерина на стенках сосудов,  может применяться для лечения  атеросклероза. 

Это прекрасное естественное омолаживающее средство. 

Благодаря сбалансированному составу, кукурузное масло легко усваива-

ется организмом. Из него готовят соусы, майонез, используют при выпечке ку-

линарных изделий. 

 

-  «Курень»: 

 

Масло подсолнечное нерафинированное и рафинированное дезодориро-

ванное, выработанное из  семян с масличностью не менее 45% без примесей. 

Такие семена хранятся лучше и повышают качество продукта. 

 

- «Петровские Нивы»: 

 

мучные смеси  позволяют быстро и легко приготовить самые различные 

блюда – и блинчики, и оладьи с разнообразными начинками (с персиком, гру-

шей, черносливом, ананасом, яблоками). Удобная упаковка с подробной инст-

рукцией для начинающих кулинаров, интересные рецептуры, качественные ин-
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гредиенты – все это делает готовые мучные смеси востребованными для ши-

рокого круга потребителей. 

Крупа (гречневая с грибами, овощная паэлья, овощной плов) традицион-

но входят в список самой востребованной и популярной продукции: это очень 

вкусное, питательное и в то же время недорогое блюдо является неотъемлемой 

частью рациона людей самых разных возрастов. Крупа может удовлетворить 

потребности даже самых взыскательных покупателей. Перловую крупу реко-

мендуют тем, кто заботится о красоте фигуры, так как в ней много веществ, 

препятствующих жировым отложениям. Крупу ячневую купить полезно всем, 

кто хочет сохранить молодость. Пшено нормализуют обмен веществ, улучшает 

состояние кожи, волос и ногтей, и способствует здоровому росту и развитию 

детей. Детям  полезна пшеничная крупа, так как она является отличным источ-

ником энергии и роста.  

Макароны  «PASTA PRIO» - это макароны группы «А», класса премиум. 

Они производятся из элитных сортов твердой пшеницы, с помощью итальян-

ского оборудования фирмы Anselmo. Вкус у пасты получается отменный, кро-

ме этого, паста отлично впитывает соусы и приправы и способна сохранять по-

сле варки первозданную форму. 

Макаронные изделия,  изготовленные из мягких сортов озимой пшеницы, 

выращенной на благодатных полях Ставрополья, без применения красителей и 

различных химических веществ, богаты незаменимыми минеральными вещест-

вами и витаминами. 

 

- «Макфа»: 

 

Мука пшеничная высшего сорта, вырабатывается из пшеницы местных 

сельхозпроизводителей с четким соблюдением контроля на всех этапах произ-

водства: от приема зерна до складирования и отгрузки муки.  «Макфа» поддер-

живает многовековые российские традиции мукомольного производства, выра-

батывая муку высшего сорта и отличного качества, соответствующую строгим 

стандартам ГОСТа. Благодаря особой технологии мука «Макфа» имеет велико-

лепный белый цвет, она легка и воздушна. Из муки такого качества получаются 

великолепные кондитерские изделия.   Известный в России бренд 10 лет не 

имеет рекламаций на выработанную муку. 
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- «Золото полей»: 

макаронные изделия соответствуют параметрам качества муки - белизна,  

помол, клейковина. Продукция изготавливается на новейшем итальянском обо-

рудовании. Технологический процесс производства позволяет увеличить сроки 

годности продукции без изменения основных свойств. 

Одним из основных направлений концепции государственной политики в 

области здорового питания является разработка продуктов массового потребле-

ния, создание технологий продуктов функционального назначения, дифферен-

цированных для профилактики заболеваний и укрепления защитных функций 

организма, снижения риска воздействия вредных веществ. Эту инициативу 

поддерживают и внедряют в производство специалисты хлебопекарной отрасли 

края. Широкий ассортимент продукции функционального назначения отрасли 

представлен не только в торговой сети Ставропольского края, но и за его пре-

делами. 

 

 

 

С ДОБАВЛЕНИЕМ ЦЕЛЬНОГО, ДРОБЛЕНОГО ЗЕРНА 

 

 

 

  

                                      

«Фитнес»                                Хлеб «Мультиплюс»           «Булка зерновая»  

Зерновой хлеб эффективно удаляет вредные вещества из организма - соли тяже-

лых металлов, радиоактивных вещества, ядовитые компоненты, остатки продук-

тов биологического происхождения, увеличивает продолжительности жизни че-

ловека. Благодаря повышенному содержанию белков, витаминов, пищевых во-

локон, микроэлементов (железо, фосфор, магний, кальций), хлеб повышает ум-

ственную активность и работоспособность организма, улучшает память, укреп-

ляет нервную систему, улучшает работу сердца и системы кровообращения. ги-

пертонической болезни, атеросклерозе, ишемической болезни сердца. 

 

ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ    ИЗДЕЛИЯ 

ПРОДУКТЫ ПИЩЕВЫЕ ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ, ИМЕЮЩИЕ 

ПРОФИЛАКТИЧЕСКИЙ И ЛЕЧЕБНЫЙ ЭФФЕКТ 
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ОБОГАЩЕННЫЕ ЙОДИРОВАННЫМ БЕЛКОМ 

 

 

 

 

 

 

 

Хлеб пшеничный обогащенный               Булочные изделия «Рябинушка»  

 йодированный белком                         с витаминно-минеральной смесью 

«АМТ» 

 

С ПОВЫШЕННЫМ СОДЕРЖАНИЕМ ПИЩЕВЫХ ВОЛОКОН 

 

 

 

 

Булка отрубная              Хлебцы "Докторские"         Батон «Отрубной»  

 

Изделия этой группы предназначены для лечебного питания при заболеваниях 

щитовидной железы, сердечнососудистых заболеваниях, а также для использо-

вания в профилактическом питании лиц пожилого возраста и населения рай-

онов с йодистой недостаточностью 

 

Очищают организм от токсинов, улучшает деятельность пищеварительной 

системы. В пшеничных отрубях содержатся такие необходимые для орга-

низма минеральные вещества как натрий, калий, кальций, магний, фосфор, 

железо, витамины группы В и РР. 
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РЖАНО-ПШЕНИЧНЫЕ СОРТА 

 

 

  

 

  

 

 

ВАФЕЛЬНЫЕ ИЗДЕЛИЯ С ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ 

САХАРОЗАМЕНИТЕЛЯ НОВОГО ПОКОЛЕНИЯ – ИЗОМАЛЬТА 
 

 

   

 

 

 

 

С ЛАКТУЛОЗОЙ 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Рожь обладает общеукрепляющим дей-

ствием и нормализует обмен веществ. 

Ржаная мука  содержит большое количе-

ство пищевых волокон, белковые веще-

ства ржи превосходят белковые вещест-

ва пшеничной муки по количеству неза-

менимых для человека аминокислот. 

Для больных сахарным диабетом,  

количество которых в крае  с каж-

дым годом  растет, как и в целом по 

России,    в крае разработаны  и вне-

дрены в производство  вафельные 

изделия с использованием сахароза-

менителя нового поколения – изо-

мальта. 

 

Батон «Любимый» - с лактулозой стимули-

руют рост бифидобактерий и другой полез-

ной микрофлоры нашего кишечника, норма-

лизуют обменные процессы в организме и ук-

репляют иммунитет. Рекомендуются: детям, 

людям с активным образом жизни, а также 

прошедшим лечение антибиотиками и пожи-

лым людям. 100 г батона «Любимый» содер-

жат суточную профилактическую дозу лакту-

лозы. 
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Особо ценно наличие в Ставропольском крае лугов, где разнотравье 

представлено как луговостепными, так и альпийскими растениями.  

В Ставропольском крае произрастает 88 видов растений научной медици-

ны. Более 350 видов являются народно-лекарственными растениями. 

Богатая по видовому составу флора Ставрополья содержит ценные виды 

кормовых растений. К ним, прежде всего, относятся представители семейства 

Злаковые и Бобовые. Они являются основными компонентами для создания вы-

сокопродуктивных и длительно существующих агрофитоценозов.  Широко 

распространены: 

-  злаковые  (Пырей ползучий, Овсяница, Мятлик, Кострец, Тимофеевка, Лисо-

хвост, Ежа, Житняк, Плевел и др.); 

- бобовые (Люцерна, Клевер, Вика, Донник, Чина, Лядвенец, Козлятник и др.). 

Богатый генофонд кормовых трав позволяет широко развивать животно-

водство. На Ставропольской возвышенности и в районе Кавказских Минераль-

ных Вод разводят в основном коров молочной породы, а на востоке и северо-

востоке Ставрополья – скот мясной породы. 

Продукция мясной отрасли Ставрополья представлена известными торго-

выми марками: 

- «Благояр»: 

 

Охлажденные продукты из мяса цыплят бройлеров (более 200 наимено-

ваний). Для производства данной продукции используется птица, выращенная 

на кормах с преобладанием кукурузной составляющей.  

При производстве применяются инновационные технологии и упаковоч-

ные материалы, которые позволяют длительное время качественно сохранять 

продукцию в охлажденном виде. Ассортиментный ряд включает в себя: тушку, 

разделку и субпродукты. Бренд имеет высокую степень узнаваемости. 

Производство отвечает всем современным тенденциям отрасли, начиная 

от изготовления комбикормов и до переработки мяса. Весь процесс производ-

ства  компьютеризирован и автоматизирован. 
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- «Нежнино»: 

 

Охлажденные и замороженные продукты из мяса цыплят бройлеров (бо-

лее 70 видов). Это высококачественное мясо и мясопродукты из птицы, кото-

рые производятся с учетом современных технологий и с использованием толь-

ко натуральных компонентов для комбикормов. 

Отличительной особенностью данного продукта является использование 

шоковой заморозки. Данная технология учитывает все санитарные стандарты. 

Ее преимущества - сохранение структуры тканей свежего продукта, сокраще-

ние потери массы продукта, увеличение срока годности, сохранение пищевой 

ценности и вкуса продукта. 

Торговая марка является одним из лидеров продаж в Ставропольском 

крае и занимает третье место в России по объемам производства. 

 

- «Индейка Ставрополья»: 

 

мясопродукты из индеек – результат единственного учреждения в России, 

занимающееся селекционно-племенной работой с индейками. 

По химическому составу, диетическим качествам и вкусовым достоинст-

вам индюшиное мясо превосходит мясо других видов домашней птицы. Мясо 

птицы имеет приятный своеобразный вкус и высокую питательную ценность. 

Мясо  отличается высоким содержанием белка и небольшим содержанием 

жира. Это делает мясо индеек ценным диетическим продуктом и рекомендуется 

для детского и диетического питания, ведь индейка — это наибольшее количе-

ство белка, низкое содержание холестерина, богатый источник фосфора и ви-
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тамина PP. Употребление мяса индейки способствует повышению иммуните-

та, укреплению сердечнососудистой системы, улучшению работы головного 

мозга. 

Перерабатывающие предприятия мясомолочной отрасли края также ак-

тивно работают над созданием продуктов функционального назначения. В на-

стоящее время ассортимент такой продукции широко представлен в розничной 

сети и постоянно пополняется новыми видами. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

˸̒˿˹ˢ̒ ˽˾˻˨̂˴̇ˮ̒ 

На кафедре технологии мяса и консерви-

рования ФГАОУ ВПО «Северо-Кавказский 

федеральный университет» проведены иссле-

дования по разработке рецептурных компози-

ций функциональных продуктов на мясной ос-

нове с пребиотическими свойствами и техно-

логии их производства. 

ООО НПФ «Здоровое питание» произво-

дит функциональные колбасные изделия  с 

применением лактулозосодержащих продук-

тов.  За разработку новых видов паштетных 

продуктов с нетрадиционными источниками 

сырья функционального назначения  и иннова-

ционной технологии новых видов вареных 

колбасных изделий с использованием белко-

вых препаратов животного происхождения  - 

серебряную медаль ООО НПФ «Здоровье» от-

мечено медалями в Х Московском междуна-

родном салоне инноваций и инвестиций и на 

десятом  Московском международном салоне 

инноваций и инвестиций 

̅̂˹˴̇ˮ˻˹ˢ˶̎˹̍˩ ˽˾˻˨̂˴́̍ ˽ˮ́ˢ˹ˮ̒ 
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Ацидофилин 

 

 

 

 

Биойогурт 

  

  

 

 

 

 

 

 

Бифидок 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

˸˻˶˻̉˹ˢ̒ ˽˾˻˨̂˴̇ˮ̒ 

Ацидофилин – насыщенный по своим 

лечебным свойствам кисломолочный 

продукт, содержащий лактобактерии, 

богатую микрофлору кефирных грибков 

и целебную ацидофильную палочку. 

 

Биойогурт - продукт кисломолочного 

сквашивания, в качестве закваски для 

которого используют кисломолочные 

микроорганизмы. Содержащиеся в 

продукте пробиотики используются 

для коррекции дисбактериоза. 

Бифидок — кисломолочный продукт, 

получаемый путём кисломолочного 

брожения с применением кефирных 

«грибков» и с добавлением бифидо-

бактерий. Главная функция – помочь 

кишечнику справиться с дисбакте-

риозом. 

http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%BC%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D1%87%D0%BD%D0%BE%D0%B5_%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%BC%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D1%87%D0%BD%D0%BE%D0%B5_%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5
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Бифилюкс 

 

 

 

 

 

Молоко козье 

 

 

 

 

 

Продукт простоквашный «Славянский» 

 

 

 

 

 

Бифилайф 

  

 

 

 

 

Бифилюкс - продукт, предназначен-

ный для нормализации состава и по-

вышения биологической активности 

микрофлоры пищеварительного трак-

та, применяется для профилактики и 

лечения дисбактериозов и пищевой 

аллергии. 

Козье молоко полезно не только ма-

лышам, но и взрослым людям. Оно 

фактически на 100 % гиппоаллерген-

но. Назначают для лечения простуд-

ных и легочных заболеваний. Спасает 

от гепатита, язвы желудка, астмы и 

др. 

Продукт простоквашный «Славян-

ский» содержит живую бифидо- и 

лактофлору. Нормализует деятель-

ность желудочно-кишечного тракта, 

защищает организм от пищевых ал-

лергий, способствует регулированию 

обмена веществ, укрепляет иммуни-

тет. 

Бифилайф — кисломолочный про-

дукт, содержащий полный видовой 

состав бифидобактерий, присущих 

организму человека. Нормализует 

функции кишечника, укрепляет им-

мунитет, восстановливает микрофло-

ру человека, повышает усвояемость 

белков, улучшает деятельность пече-

ни. 
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Молоко с лактулозой 

 

Молоко ночной дойки 

 

 

 

Молоко низколактозное 

 

Молоко с лактулозой обладает пище-

вой и биологической ценностью моло-

ка, восстанавливая микрофлору ки-

шечника во время и после лечения ан-

тибиотиками и лекарственными препа-

ратами 

Секрет молока ночной дойки в гормоне 

–мелатонине. Он восстанавливает,  ук-

репляет организм. Является одним из 

самых сильных природных иммуномо-

дуляторов и антиоксидантов, наиболее 

мощным поглотителем свободных ра-

дикалов, которые разрушая ДНК клет-

ки способствуют развитию рака и сер-

дечных заболеваний. На российском 

рынке впервые появилось молоко ноч-

ной дойки только в Ставропольском 

крае. 

  

Это натуральное молоко, где молоч-

ный сахар расщеплен на два углевода - 

глюкозу и галактозу. Людям с лактаз-

ной недостаточностью  (непереноси-

мость лактозы),  предоставлена  воз-

можность наслаждаться вкусом свеже-

го натурального молока, получая при 

этом все необходимые вещества: жиры, 

белки, углеводы, витамины, аминокис-

лоты, макро- и микроэлементы 
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Особое богатство края - минеральные лечебные воды. В настоящее 

время используется около 1370 м³/сутки, что составляет только 10% от потен-

циала. Кавказские Минеральные Воды - крупнейший курортный регион Рос-

сийской Федерации, который по богатству, разнообразию, количеству и ценно-

сти минеральных вод и лечебной грязи не имеет аналогов во всей Евразии. 

Врачующая сила здешних минеральных источников была издавна знакома ме-

стному населению. Об этом рассказывают и легенды, где правда причудливо 

переплетается с поэтическим вымыслом.  

            Высок потенциал геотермальных вод края, разведано четыре крупных ме-

сторождения: Казьминское, Георгиевское, Терско-Галюгаевское и Нижне-

Зеленчукское с общим дебитом в 12 тыс. м³/сутки. 

Торговые марки производителей минеральных вод известны не только в 

России, но и за пределами нашей страны: 

- «Нарзан»: 

 

минеральная вода содержит 20 минералов и микроэлементов, разливается 

напрямую из источника без контакта с атмосферой. БОГАТЫРЬ-ВОДА! Так 

говорят в народе о знаменитом  НАРЗАНЕ!  На русский язык это слово можно 

перевести как «богатырский напиток», «вода богатырей».  

В формировании минеральных вод Кавказа большое значение имеет вул-

каническая деятельность горы Эльбрус. Её следствием является наличие в ми-

неральных водах углекислоты — одного из ценнейших компонентов. Вода про-

ходит сквозь толщи горных пород, очищается и насыщается углекислым газом. 

В системе «вода-газ-порода» усиливаются процессы физико-химического взаи-

модействия, такие как растворение и вынос вещества из твердой фазы пород, 

ионный обмен, смешение и разбавление поровых вод разного генезиса. За счет 

растворения вещества твердой фазы пород  (известняков) подземные воды обо-

гащаются ионами кальция и  гидрокарбонатов. Определенное количество каль-

ция поступает в подземные воды за счет растворения и выноса солей гипса, при 

этом одновременно воды обогащаются сульфатами. Источником ионов магния 

и хлоридов  служат поровые растворы титонских, и, возможно, палеозойских 

пород. 
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- «Ессентуки»: 

 

минеральная вода  (лечебная, лечебно-столовая) добывается с больших 

глубин, имеет стабильный макроионный и микрокомпонентный состав. Помо-

гает при  заболеваниях желудочно-кишечного тракта, печени, желчного пузыря, 

мочевыводящих путей, болезней обмена веществ: сахарного диабета, ожирения 

и т.д. Прекрасно сбалансированные химические элементы насыщают организм 

живительной силой природы, накопленной за миллионы лет. 

- «Новотерская»: 

 

минеральная лечебно-столовая вода прекрасно сбалансирована по своему 

ионно-катионному составу. Она обладает оптимальным содержанием ионов 

кальция, фтора, кремния, сульфатов, йода. Отличительным свойством является 

содержание в ней кремниевой кислоты в растворенном виде, которая питает 

клетки организма, положительно влияет на общее физическое и эмоциональное 

состояние человека, способствует выведению из организма свинца, улучшает 

обмен веществ. Кальций способствует укреплению костной системы и обладает 
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радиозащитным действием; магний благотворно влияет на состояние нерв-

ной системы; калий необходим для жизнедеятельности и функционирования 

живой клетки. Лечебно-профилактические свойства такой воды уникальны: она 

помогает избежать заболеваний желудка, поджелудочной железы, почек, пече-

ни, укрепляет костно-мышечную ткань и нервную систему человека. 

 

 


